MENU WESELNE
na Goralskg Modte 11

Czes¢ serwowana:

Przystawka

B Ozorek wieprzowy w sosie chrzanowym z piklami
Zupa

E Kwasnica na swiriskim ryju

Dania gfowne:

B Golonko po beskidzku

Kura faszerowana po juhasku

Pieczeri z karczku a’la Klimczok,
Zeberka wedzone na drzewie hikorowym
Ziemniaki pieczone z dipem czosnkowym
Kapusta staropolska z boczKiem

Mizeria

Zestaw surowek,

Kapusta zasmazana

Deser:

E Delicja lodowa z malinami na gorgco

B Tort weselny + ciasta weselne: Kofacze, strucla makowo- serowa, szarlotRa, sernik,
wiedetiski, ciasto orzechowe

Zimna pfyta
B Pasztet domowy z sosem tatarskim
B Deska serow goralskich: bundz, oscypek, bryndza, faruki)

Wyroby swojskie z wtasnej wedzarni: Riefbasa czosnkowa, baleron, schab,
poledwiczki

Sled? po goralsku z czosnKiem

Satata ziemniaczana z ogorkiem

Smalec domowy w chlebRu

Satata ,bacy” z serem Rozim i pomidorami

Dodatki: sosy, pikle, 0gorki, cwikta, grzybki

Dania cieple serwowane
E Jadto drwala
B Plstrag z potoka z grilla z dziRim ryzem i safatq vinaigrette
B Barszcz czerwony z pasztecikiem

CENIE: 230 Z£\ 1 OSOBA




