UWYKWINTNE
MENU WESELNE 11

Czes¢ serwowana:

Przystawka

B ®oledwiczka , Wellington” w ciescie francuskim z Kurkami
Zupa

B Grzybowe consomme z Rnedelkami cielecymi

[ub

B Zupa krem ze szparagéw z grzankami

Dania gtowne:

E Kotleciki z dzika z Zurawing

Comber jagnigcy w pistacjach i musztardzie Dijon
Schab faszerowany Raparami i szynkq

Sztufada z indyRa w sosie szparagowym

Placki ziemniaczane z warzywami

Kluski gnochi

Kluseczki szpinakowe

Rosti

Warzywa po Rrélewsku

Zestaw surowek,

Satata Vinaigrette

Desert:

B Smazone lody chatwowe w ciescie chruscikowym z sosem z biateR czeRolady
B Tort lodowy ptongcy zapiekRany w bezie

lub

B Tort tradycyjny

B Ciasta weselne

Zimna pfyta

Poledwica wotowa po angielsku

Galaretkj z nézek wieprzowych

Pasztet z wqtrobek drobiowych z Rurkami
Przepiorki nadziewane lesng mieszankg
Pieczeti z zajgca z gqskami

Blin gryczany z wedzonym fososiem

Sledzie Bismarcka po norwesku

Wedzone ryby z sosami

Tatar z troci wedrownej z rajskimi jabfuszRami
Deska serow francuskich

Wiejskie wyroby z wtasnej wedzarni
Dodatki ( sosy, ogorki, pomidory, éwikfa)

Satata z bryskietem wedzonym i mozarellq

Dania ciepfe serwowane

B Borowiki w ciescie francuskim
E Ragout z sarny z lesnymi grzybami
B Barszcz czerwony z pasztecikiem mysliwskim

CENIE: 260 Z£\ 1 0SOBA



